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I Nostrano Valtrompia DOP Parmigiano Reggiano DOP
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Salumi [¥1—3]

I Finocchiona IGP I Lardo di Colonnata IGP
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Melone Mantovano IGP Nocciola del Piemonte IGP
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I Patata Rossa di Colfiorito IGP I Peperone di Pontecorvo DOP
ANT74A)—FEILSH VD
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Uva di Puglia IGP
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I Abbacchio Romano IGP I Agnello del Centro Italia IGP
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I Agnello di Sardegna IGP I Cinta Senese DOP

I Vitellone Bianco del’Appennino Centrale IGP I Vitelloni Piemontesi della Coscia IGP
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I Acciughe Sotto Sale del Mar Ligure IGP I Cozza di Scardovari DOP
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I Salmerino del Trentino IGP I Tinca Gobba Dorata del Pianalto di Poirino DOP
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I Trote del Trentino IGP
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Aceto Balsamico Tradizionale di Reggio Emilia DOP Bergamotto di Reggio Calabria - Olio Essenziale DOP
l/ vy a-TIVT7EGRRR/ LY IO l/ IR AZTVTERILAEY IRV OVILASIL
quumzla di Calabria DOP Sale Marino di Trapani IGP
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Zafferano dell’Aquila DOP I Zafferano di San Gimignano DOP
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I Zafferano di Sardegna DOP
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Miele delle Dolomiti Bellunesi DOP
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I Focaccia di Recco col Formaggio IGP
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I Pampapato di Ferrara IGP
2TY5—SENVININ—b

I Pane di Altamura DOP
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Miéele della Lunigiana DOP
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Miele Varesino DOP
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Coppia Ferrarese IGP
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Pagnotta del Dittaino DOP
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Pane Casareccio di Genzano IGP
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Pane di Matera IGP
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I Pane Toscano DOP I Panforte di Siena IGP
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I Piadina Romagnola IGP I Pizza Napoletana STG
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I Ricciarelli di Siena IGP I Torrone di Bagnara IGP
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I Cappellacci di Zucca Ferraresi IGP Culurgionis d’Ogliastra IGP
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Maccheroncini di Campofilone IGP Pasta di Gragnano IGP
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Ministero delle
politiche agricole
alimentari e forestali
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ITALIAN TRADE AGENCY

ICE - Agenzia per la promozione all’estero e
Iinternazionalizzazione delle imprese italiane
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Embassy of Italy, Tokyo Trade Promotion Section
157 KfEE BH{RERR



Embassy of Italy, Tokyo Trade Promotion Section
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Tel 03-3475-1401 Fax 03-3475-1440
E-mail: tokyo@ice.it
URL: www.ice-tokyo.or.jp




