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会社概要 

会社名 INTERNATIONAL WINE GROUP S.R.L. 
生産地域 

（イタリア） 
ヴェネト州 

URL www.iwgsrl.com 

製品カテゴリー ワイン 

輸出国 ヨーロッパ、アメリカ、アジア 
日本への輸出経験: 

選択してください 
経験なし 

国際展示会 ☐ Cibus/Tuttofood  ☐ Sana  Vinitaly ☐ Sigep   その他: 

ターゲット市場 小売  HoReCa  ☐産業用 ☐ その他: 

認証 オーガニック    ☐ グルテンフリー☐ ハラール      ☐ ヴィーガン  その他:IFS 

輸出マネージャーの有無 はい 対応可能言語 英語 従業員数 4名 

プレゼンテーション・提案 

（最大 100単語） 

IWG は、高級ブランドを通じて本物の品質の国際的なワインを提供しています。ファ

ブリツィオ・フィケーラによる厳選されたワインは、多様な味覚に応え、クラス、バ

ランス、調和を重視しています。フィケーラはイタリアおよび海外市場に関する深い

専門知識を持ち、有名なテロワールやワイン生産者との強い関係を築いてきました。

2015年に彼は International Wine Groupを設立し、ダイナミックな国際市場のニーズ

に応える革新的な企業を築きました 
 

主な製品情報 

製品名 
LA TORRETTA  
PROSECCO EXTRA DRY 

製品名 

VILLA VETTI 
AMARONE DELLA VALPOLICELLA 
DOCG 

 
  

EX-Works

価格 
€3.50 賞味期限 2 年 

EX-Works

価格 
€ 16.00 賞味期限 5 年 

ユニークな販売ポイント ユニークな販売ポイント 

1) 

本物のヴェネト・テロワール – プロセッコDOCの中

心で 100%グレラ種を使用し、フレッシュでアロマ

ティックかつエレガントな味わい。 

1) 

卓越した職人技と伝統 – コルヴィーナ、コルヴィノー

ネ、ロンディネッラ種の手摘みぶどうを使用し、90～

100日間の自然乾燥で濃厚な風味を実現。 

2) 

洗練されたシャルマ方式 – 90日間の二次発酵を小型

のスチールタンクで行い、繊細で持続性のある泡と

滑らかでバランスの取れた味わいを実現。 

2) 

洗練された熟成プロセス – 大型オーク樽とフレンチバ

リックで 24カ月間熟成し、さらに瓶熟成 6カ月を経て

、奥深さ、複雑さ、滑らかな口当たりを実現。 

3) 

多用途で洗練された味わい – フルーティーで強い香

りがあり、アペリティフや軽食、シーフードとのペ

アリングに最適。イタリアのエレガンスを体現。 

3) 

力強くエレガントで多用途 – アルコール度数 15%、ス

パイス、チェリー、バニラの香り豊かで、フルボディ

の味わい。煮込み肉、熟成チーズ、食後の瞑想ワイン

として最適。. 
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製品名 
VILLA VETTI  
ROSSO VENETO IGT 

製品名 
VILLA VETTI 
RIPASSO SUPERIORE DOC 

 

  
EX-Works

価格 
€6.50 賞味期限 4 年 

EX-Works

価格 
€ 4.90 賞味期限 4 年 

ユニークな販売ポイント ユニークな販売ポイント 

1) 

アッパッシメント製法のエレガンスとモダンなひねり 

伝統的なヴェネト州のアッパッシメント乾燥技法—

アマローネで有名な手法—を短期間使用することで

、このワインは濃厚な凝縮感とフレッシュな活力の

完璧なバランスを実現し、洗練されながらも親しみ

やすい味わいを提供します。 

1) 

伝統的なリパッソ製法による深みと複雑さこ
のワインは、アマローネとレチョートの新鮮な果皮の

上で二次発酵を行うことで、奥行きと豊かさ、そして

ベルベットのような滑らかな質感を加え、風味を一層

引き立てます。 

2) 

コルヴィーナ & メルローの調和のとれたブレンド

60%のコルヴィーナが構造、エレガンス、そしてク

ラシックな赤系果実の風味をもたらし、40%のメル

ローが柔らかさ、丸み、そしてベルベットのような

滑らかな質感を加え、バランスの取れたフルボディ

のワインに仕上げています。 

2) 

手摘みのブドウ & クラシックなヴァルポリチェッラの

テロワール 

ヴァルポリチェッラの中心地で丁寧に手摘みされたコ

ルヴィーナ、コルヴィノーネ、ロンディネッラを使用

し、この土地ならではの本物の味わいとエレガンスを

表現しています。 

3) 

フレンチオークでの完璧な熟成 

高品質なアリエ産フレンチオークのバリックで 4〜5

ヶ月熟成させた後、瓶内でさらに熟成。この熟成プ

ロセスによりワインの複雑さが増し、地中海のスパ

イスのニュアンス、滑らかなタンニン、そして長く

続く贅沢な余韻を生み出します。 

3) 

バランスの取れたエレガントな味わい、じっくり楽し

むのに最適 

豊かなチェリーとスパイスの香り、フルボディの構造

、そして心地よいドライな余韻を持つこのワインは、

ジビエや熟成チーズとの相性が抜群で、食後の洗練さ

れた一杯としてもお楽しみいただけます。 
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製品名 
LA TORRETTA  
PINOT GRIGIO 

製品名  

 
 

 

EX-Works

価格 
€2.90 賞味期限 1 年 

EX-
Works

価格 
€  賞味期限  

ユニークな販売ポイント ユニークな販売ポイント 

1) 

ヴェネツィア IGT のプレミアム 100% ピノ・グリージョ 

ヴェネト州の名高い産地から厳選されたこのワインは、

ピノ・グリージョの爽やかでフレッシュな魅力を引き出

し、ヴェネツィア IGT のテロワールが持つエレガンスを

見事に表現しています。 

1)  

2) 

手摘みブドウ & 丁寧な醸造 

丁寧に手摘みされたブドウを使用し、ソフトプレスと温

度管理された発酵を行うことで、洗練されたアロマと優

れたフレッシュさを備えたワインに仕上げています。 

2) 

 

3) 

多彩であらゆるシーンに最適 

明るくクリーンな味わいと繊細な果実のニュアンスが特

徴で、食前酒としてはもちろん、シーフードや軽めの肉

料理、新鮮な地中海料理と絶妙にマッチします。 

3)   

 

 


