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COMPANY - L’AZIENDA

FRESH TRUFFLES - TARTUFO FRESCO

WHOLE SUMMER TRUFFLE - TARTUFO ESTIVO  INTERO

SUMMER TRUFFLE SLICES - SCAGLIE DI TARTUFO ESTIVO

MINCED SUMMER TRUFFLE - MACINATO DI TARTUFO ESTIVO

BLACK TRUFFLE SAUCE - SALSA TARTUFATA

WHITE TRUFFLE SAUCE - SALSA AL TARTUFO BIANCO

BLACK TRUFFLE FLAVORED OIL - OLIO AL TARTUFO NERO

WHITE TRUFFLE FLAVORED OIL - OLIO AL TARTUFO BIANCO

CONDIMENTS - CONDIMENTI

ACACIA HONEY WITH TRUFFLE - MIELE D’ACACIA E TARTUFO BIANCO

BLACK SUMMER TRUFFLE BUTTER - BURRO AL TARTUFO ESTIVO

WHITE TRUFFLE BUTTER - BURRO AL TARTUFO BIANCO

TRUFFLE SALT - SALE AL TARTUFO
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Sin dai tempi della vecchia trattoria di “nonna Piera”, la nostra famiglia ha 
lavorato con umiltà e dedizione, facendo del gusto un’arte, per portare in 
tavola cibi sempre saporiti e genuini.  Oggi lo stesso amore per le cose buone 
della nostra terra si rinnova in “Coccia Tartu�”, un’azienda giovane, ma 
volta a riscoprire le antiche tradizioni alimentari umbre.
Vi proponiamo i nostri tartu� e le varie altre delizie, dalla campagna 
direttamente alla vostra tavola, attraverso una lavorazione artigianale che ci 
porta a selezionare solo i migliori ingredienti, tutti rigorosamente �eschi e 
naturali. Provando i nostri prodotti avrete la massima qualità al giusto 
prezzo, il tutto condito dal gusto inimitabile, �rmato Coccia.

la famiglia Coccia.

Since Nonna Piera was running her tavern, our family has been working 
with commitment in order to always o�er tasty and wholesome food.
�is same love for good things of our land is today renewed in “Coccia’s 
Tru�es”, a young company but willing to discover again the ancient 
Umbrian food traditions.  �e careful choice of the best natural and fresh 
ingredients leads the handcra� work of our tru�es and other several 
delicatessen coming from the countryside straight to your kitchen.
All our products are good value and incomparably delicius…

granted by the Coccia’s

T H E  C O M PA N Y
L ’ A Z I E N D A



T A R T U F O  B I A N C O  P R E G I A T O T A R T U F O  N E R O  P R E G I A T O

W H I T E
T R U F F L E

W I N T E R
B L A C K T R U F F L E
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T A R T U F O  N E R O  E S T I V O T A R T U F O  N E R O  U N C I N A T O
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B L A C K
S U M M E R  T R U F F L E

B L A C K
T R U F F L E  U N C I N AT U M



W H O L E  S U M M E R  T R U F F L E
T A R T U F O  E S T I V O  I N T E R O
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Ingredients: Whole summer truf�es (tuber aestivum 
vitt.), Summer truf�e juice, Water, Salt, Natural �avor
Ingredienti: Tartu� estivi interi (tuber aestivum vitt.), 
Succo di tartu� estivi, Acqua, Sale, Aroma naturale

Shelf life:  48 months
Scadenza: 48 mesi
Pallet: 120x80x170
Boxes per layers/cartoni per strato: 24
No of layers/n° strati: 17
Tot. Boxes/tot. cartoni: 408

WHOLE SUMMER TRUFFLE 25g
TARTUFO ESTIVO INTERO 25g

Shelf life:  48 months
Scadenza: 48 mesi
Pallet: 120x80x170
Boxes per layers/cartoni per strato: 24
No of layers/n° strati: 17
Tot. Boxes/tot. cartoni: 408

WHOLE SUMMER TRUFFLE 50g
TARTUFO ESTIVO INTERO 50g



S U M M E R  T R U F F L E  S L I C E S
S C A G L I E  D I  T A R T U F O  E S T I V O
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Ingredients: Pieces of summer truf�es (tuber 
aestivum vitt.), Extra virgin olive oil, Salt, Flavors
Ingredienti: Pezzi di tartu� estivi (tuber aestivum 
vitt.), Olio extravergine di oliva, Sale, Aromi

Shelf life:  36 months
Scadenza: 36 mesi
Pallet: 120x80x170
Boxes per layers/cartoni per strato: 21
No of layers/n° strati: 17
Tot. Boxes/tot. cartoni: 408

SUMMER TRUFFLE SLICES 80g
TARTUFO ESTIVO INTERO 80g

Shelf life:  36 months
Scadenza: 36 mesi
Pallet: 120x80x175
Boxes per layers/cartoni per strato: 8
No of layers/n° strati: 11
Tot. Boxes/tot. cartoni: 88

WHOLE SUMMER TRUFFLE 450g
TARTUFO ESTIVO INTERO 450g

Shelf life:  36 months
Scadenza: 36 mesi
Pallet: 120x80x170
Boxes per layers/cartoni per strato: 24
No of layers/n° strati: 17
Tot. Boxes/tot. cartoni: 408

SUMMER TRUFFLE SLICES 40g
SCAGLIE DI TARTUFO ESTIVO 40g



M I N C E D  S U M M E R  T R U F F L E
M A C I N A T O  D I  T A R T U F O  E S T I V O
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Ingredients: Minced summer truf�e (tuber aestivum vitt.) 70%, 
Extra virgin olive oil, Summer truf�e juice, Salt, Flavors
Ingredienti: Tritume di tartu� estivi (tuber aestivum vitt.) 70%, 
Olio extravergine d’oliva, Succo di tartu� estivi, Sale, Aromi

Shelf life:  36 months
Scadenza: 36 mesi
Pallet: 120x80x170
Boxes per layers/cartoni per strato: 24
No of layers/n° strati: 17
Tot. Boxes/tot. cartoni: 408

MINCED SUMMER TRUFFLE 50g
MACINATO DI TARTUFO ESTIVO 50g

Shelf life:  36 months
Scadenza: 36 mesi
Pallet: 120x80x170
Boxes per layers/cartoni per strato: 24
No of layers/n° strati: 17
Tot. Boxes/tot. cartoni: 408

MINCED SUMMER TRUFFLE 80g
MACINATO DI TARTUFO ESTIVO 80g

Shelf life:  36 months
Scadenza: 36 mesi
Pallet: 120x80x175
Boxes per layers/cartoni per strato: 8
No of layers/n° strati: 11
Tot. Boxes/tot. cartoni: 88

MINCED SUMMER TRUFFLE 500g
MACINATO DI TARTUFO ESTIVO 500g



B L A C K  T R U F F L E  S A U C E
S A L S A  T A R T U F A T A
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Ingredients: Champignon mushrooms (agaricus bisporus), Extra 
virgin olive oil, Black olives, Black summer truf�e (tuber aestivum 
vitt.) 5%, Salt, Flavor
Ingredienti: Funghi champignon (agaricus bisporus), Olio 
extravergine d’oliva, Olive nere, Tartufo nero estivo (tuber aestivum 
vitt.) 5%, Sale, Aromi

Shelf life:  36 months
Scadenza: 36 mesi
Pallet: 120x80x170
Boxes per layers/cartoni per strato: 24
No of layers/n° strati: 17
Tot. Boxes/tot. cartoni: 408

BLACK TRUFFLE SAUCE 180g
SALSA TARTUFATA 180g

Shelf life:  36 months
Scadenza: 36 mesi
Pallet: 120x80x175
Boxes per layers/cartoni per strato: 8
No of layers/n° strati: 11
Tot. Boxes/tot. cartoni: 88

BLACK TRUFFLE SAUCE 500g
SALSA TARTUFATA 500g

Shelf life:  36 months
Scadenza: 36 mesi
Pallet: 120x80x170
Boxes per layers/cartoni per strato: 24
No of layers/n° strati: 17
Tot. Boxes/tot. cartoni: 408

BLACK TRUFFLE SAUCE 90g
SALSA TARTUFATA 90g



W H I T E  T R U F F L E  S A U C E
S A L S A  A L  T A R T U F O  B I A N C O
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Ingredients: Porcini mushrooms (boletus edulis), Sun�ower seed oil, Cream, 
White truf�e (tuber borchii vitt.) 5%, Grana Padano (milk, rennet, preservative: 
lysozyme egg protein), Salt, White truf�e (tuber magnatum pico) 0,3%, Flavors, 
Without added preservatives
Ingredienti: Funghi porcini (boletus edulis), Olio di semi di girasole, Panna, 
Tartufo bianchetto (tuber borchii vitt.) 5%, Grana Padano (latte, caglio, 
conservante: lisozima proteina dell’uovo), Sale, Tartufo bianco (tuber magnatum 
pico) 0,3%, Aromi, Senza conservanti aggiunti

Shelf life:  36 months
Scadenza: 36 mesi
Pallet: 120x80x175
Boxes per layers/cartoni per strato: 24
No of layers/n° strati: 17
Tot. Boxes/tot. cartoni: 408

WHITE TRUFFLE SAUCE 80g
SALSA AL TARTUFO BIANCO 80g

Shelf life:  36 months
Scadenza: 36 mesi
Pallet: 120x80x175
Boxes per layers/cartoni per strato: 8
No of layers/n° strati: 11
Tot. Boxes/tot. cartoni: 88

WHITE TRUFFLE SAUCE 480g
SALSA AL TARTUFO BIANCO 480g



B L A C K  T R U F F L E  F L AV O R E D  O I L
C O N D I M E N T O  A R O M A T I Z Z A T O  A L  P R O F U M O  D I  T A R T U F O  N E R O
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Ingredients: Olive oil 97,5%, Black summer truf�e 
(tuberum aestivum vitt.) 0,5%, Flavor
Ingredienti: Olio d’oliva 97,5%, Tartufo nero estivo 
(tuberum aestivum vitt.) 0,5%, Aroma

Shelf life:  24 months
Scadenza: 24 mesi
Pallet: 120x80x175
Boxes per layers/cartoni per strato: 23
No of layers/n° strati: 6
Tot. Boxes/tot. cartoni: 138

BLACK TRUFFLE FLAVORED OIL 250ml
CONDIMENTO AROMATIZZATO AL
PROFUMO DI TARTUFO NERO 250ml

Shelf life:  24 months
Scadenza: 24 mesi
Pallet: 120x80x175
Boxes per layers/cartoni per strato: 25
No of layers/n° strati: 8
Tot. Boxes/tot. cartoni: 200

BLACK TRUFFLE FLAVORED OIL 500ml
CONDIMENTO AROMATIZZATO AL
PROFUMO DI TARTUFO NERO 500ml

Shelf life:  24 months
Scadenza: 24 mesi
Pallet: 120x80x175
Boxes per layers/cartoni per strato: 36
No of layers/n° strati: 10
Tot. Boxes/tot. cartoni: 360

BLACK TRUFFLE FLAVORED OIL 100ml
CONDIMENTO AROMATIZZATO AL
PROFUMO DI TARTUFO NERO 100ml



W H I T E  T R U F F L E  F L AV O R E D  O I L
C O N D I M E N T O  A R O M A T I Z Z A T O  A L  P R O F U M O  D I  T A R T U F O  B I A N C O

10

Ingredients: Olive oil 97,5%, White truf�e (tuber 
borchii vitt.) 0,5%, Flavor
Ingredienti: Olio d’oliva 97,5%, Tartufo bianchetto 
(tuber borchii vitt.) 0,5%, Aroma

Shelf life:  24 months
Scadenza: 24 mesi
Pallet: 120x80x175
Boxes per layers/cartoni per strato: 36
No of layers/n° strati: 10
Tot. Boxes/tot. cartoni: 360

WHITE TRUFFLE FLAVORED OIL 100ml
CONDIMENTO AROMATIZZATO AL
PROFUMO DI TARTUFO BIANCO 100ml

Shelf life:  24 months
Scadenza: 24 mesi
Pallet: 120x80x175
Boxes per layers/cartoni per strato: 23
No of layers/n° strati: 6
Tot. Boxes/tot. cartoni: 138

WHITE TRUFFLE FLAVORED OIL 250ml
CONDIMENTO AROMATIZZATO AL
PROFUMO DI TARTUFO BIANCO 250ml

Shelf life:  24 months
Scadenza: 24 mesi
Pallet: 120x80x175
Boxes per layers/cartoni per strato: 25
No of layers/n° strati: 8
Tot. Boxes/tot. cartoni: 200

WHITE TRUFFLE FLAVORED OIL 500ml
CONDIMENTO AROMATIZZATO AL
PROFUMO DI TARTUFO BIANCO 500ml



C O N D I M E N T S
C O N D I M E N T I
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Ingredients: Tomato semi-concentrate (EU 
origin) 38,2%, Sun�ower seed oil, Cashew, 
Dried tomatoes (non EU origin) 7,1%, Cheese 
(cow’s milk, sheep’s milk, salt, rennet), 
Grana Padano (contains milk and egg 
lysozyme), Basil 3,8%, Salt, Extra virgin 
olive oil, Black summer truf�e (tuber 
aestivum vitt.) 1%, Flavor, Garlic, Emulsi�er 
(soy lecithin), Acidity corrector: E330, Chilli
Ingredienti: Semi-concentrato di pomodoro 
(origine UE) 38,2%, Olio di semi di girasole, 
Anacardi, Pomodori secchi (origine non UE) 
7,1%, Formaggio (latte di mucca, latte di 
pecora, sale, caglio), Grana Padano (contiene 
latte e lisozima da uovo), Basilico 3,8%, 
Sale, Olio extravergine di oliva, Tartufo nero 
estivo (tuber aestivum vitt.) 1%, Aroma, 
Aglio, Emulsionante (lecitina di soia), 
Correttore di acidità: E330, Peperoncino

Shelf life:  30 months
Scadenza: 30 mesi
Pallet: 120x80x170
Boxes per layers/cartoni per strato: 14
No of layers/n° strati: 17
Tot. Boxes/tot. cartoni: 238

GENOVESE PESTO WITH TRUFFLE 180g
PESTO ALLA GENOVESE CON TARTUFO 180g

Shelf life:  30 months
Scadenza: 30 mesi
Pallet: 120x80x175
Boxes per layers/cartoni per strato: 14
No of layers/n° strati: 17
Tot. Boxes/tot. cartoni: 238

RED PESTO WITH TRUFFLE 180g
PESTO ROSSO CON TARTUFO 180g

Ingredients: Basil (Italy) 41%, Sun�ower 
seed oil, Cheese (cow’s milk, sheep’s milk, 
salt, rennet), Cashew, Potatoes, Pine nuts, 
Sugar, Dehydrated parsley, Salt, Extra virgin 
olive oil, Black summer truf�e (tuber 
aestivum vitt.) 1%, Flavor, Garlic, Acidity 
corrector: E575
Ingredienti: Basilico (Italia) 41%, Olio di 
semi di girasole, Formaggi (latte di mucca, 
latte di pecora, sale, caglio), Anacardi, 
Patate, Pinoli, Zucchero, Prezzemolo 
disidradato, Sale, Olio extravergine di oliva, 
Tartufo nero estivo (tuber aestivum vitt.) 
1%, Aroma, Aglio, Correttore di acidità: E575



A C A C I A  H O N E Y  W I T H  T R U F F L E
D E L I Z I A  A L  M I E L E  D ’ A C A C I A  E  T A R T U F O
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Ingredients: Acacia honey 98%, Pieces of black 
summer truf�e (tuber aestivum vitt.) 1%, Flavors
Ingredienti: Miele d’acacia 98%, Pezzi di tartufo 
estivo (tuber aestivum vitt.) 1%, Aromi

Shelf life:  36 months
Scadenza: 36 mesi
Pallet: 120x80x175
Boxes per layers/cartoni per strato: 38
No of layers/n° strati: 12
Tot. Boxes/tot. cartoni: 456

ACACIA HONEY WITH WHITE TRUFFLE 100g
DELIZIA AL MIELE D’ACACIA E TARTUFO BIANCHETTO 100g

Shelf life:  36 months
Scadenza: 36 mesi
Pallet: 120x80x175
Boxes per layers/cartoni per strato: 38
No of layers/n° strati: 12
Tot. Boxes/tot. cartoni: 456

ACACIA HONEY WITH BLACK TRUFFLE 100g
DELIZIA AL MIELE D’ACACIA E TARTUFO ESTIVO 100g

Ingredients: Acacia honey 98%, Pieces of bianchetto 
truf�e (tuber borchii vitt.) 1%, Flavors
Ingredienti: Miele d’acacia 98%, Pezzi di tartufo 
bianchetto (tuber borchii vitt.) 1%, Aromi



B L A C K  S U M M E R  T R U F F L E  B U T T E R
B U R R O  A L  T A R T U F O  E S T I V O
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Ingredients: Butter 94%, Black summer truf�e (tuber 
aestivum vitt.) 5%, Flavor, Salt
Ingredienti: Burro 94%, Tritume di tartufo estivo 
(tuber aestivum vitt.) 5%, Aromi, Sale

Shelf life:  36 months
Scadenza: 36 mesi
Pallet: 120x80x170
Boxes per layers/cartoni per strato: 24
No of layers/n° strati: 17
Tot. Boxes/tot. cartoni: 408

BLACK SUMMER TRUFFLE BUTTER 80g
BURRO AL TARTUFO ESTIVO 80g

Shelf life:  36 months
Scadenza: 36 mesi
Pallet: 120x80x175
Boxes per layers/cartoni per strato: 8
No of layers/n° strati: 11
Tot. Boxes/tot. cartoni: 88

BLACK SUMMER TRUFFLE BUTTER 450g
BURRO AL TARTUFO ESTIVO 450g



W H I T E  T R U F F L E  B U T T E R
B U R R O  A L  T A R T U F O  B I A N C O
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Ingredients: Butter 94%, Bianchetto truf�e (tuber borchi vitt.) 4,5%, 
White truf�e (tuber magnatum pico) 0,3%, Flavor, Salt
Ingredienti: Burro 94%, Tritume di tartufo bianchetto (tuber borchi vitt.) 
4,5%, Tritume di tartufo bianco (tuber magnatum pico) 0,3%, Aromi, Sale

Shelf life:  36 months
Scadenza: 36 mesi
Pallet: 120x80x170
Boxes per layers/cartoni per strato: 24
No of layers/n° strati: 17
Tot. Boxes/tot. cartoni: 408

WHITE SUMMER TRUFFLE BUTTER 80g
BURRO AL TARTUFO BIANCO 80g

Shelf life:  36 months
Scadenza: 36 mesi
Pallet: 120x80x175
Boxes per layers/cartoni per strato: 8
No of layers/n° strati: 11
Tot. Boxes/tot. cartoni: 88

WHITE SUMMER TRUFFLE BUTTER 450g
BURRO AL TARTUFO BIANCO 450g



T R U F F L E  S A LT
S A L E  A L  T A R T U F O
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Ingredients: Salt, Dried summer truf�e (tuber 
aestivum vitt.) 1%, Flavors
Ingredienti: Sale, Tartufo estivo essiccato (tuber 
aestivum vitt.) 1%, Aromi

Shelf life:  36 months
Scadenza: 36 mesi
Pallet: 120x80x170
Boxes per layers/cartoni per strato: 24
No of layers/n° strati: 17
Tot. Boxes/tot. cartoni: 408

TRUFFLE SALT 100g
SALE AL TARTUFO 100g



COCCIA TARTUFI 
DI  ANDREA COCCIA

Via M. della Resistenza, 41 – 06049 Spoleto (PG) - ITALY
Email: info@cocciatartu�.com - web: www.cocciatartu�.com

Tel.: +39 329 856 1363

P.I. 02784380541


